«(e qui nhous marque,
cest le chemin
parcouru, grace a la
mise en commun des
expériences de chacun»,

(Rivaner).

pieds du Clos
Bois Marie
sont essentiellement

du Muller-Thurgaut

le Clos «Bois Marie» est AQC

Pour la seconde année, le
vin de Huy du Clos «Bois
Marie» est |le seul
recannu Appellation
dorigine controlée «(otes
de Sambre et Meuses»,

® Chantal TRINTELER

n connait les Bacchusards

par leur désormais tradi-

tionnelle foire aux vins an-
nuelle orpanisée a2 Wanze.
2ans le groupe d'amis, trois ont
décidé daller plus loin que Ie
plaisir de la dégustation. Mar-
cel Mestrez, Frédéric Lepage et
Alain Dirick se sont lancés
dans la viticulture depuis 2007,
MNon dans un but commercial,
mais avant fout pour perpétug&‘
un patrimoeine ef une trés
vieille tradition mosane vieille
de plus &’un millénaire, Pour la
seconde année, ils ant obtenu
lappellation d'origine contrd
lée « Cotes de Sambre et
Meuse s pour leur vin de Huy
appelé Clos Bois Marie, Et ifs
sont les seuls,

La demande d"AOC doit se re-
nouveler chague année. « g a
deux appellations. Pautre étant
Jardin de. Walionie™. Four celie
de “Cates e Sambre et Meuse™, il
faut sesituer Ie long d'un des devx
fenves out un de Jewrs afffuentss,
précise Alain Dirick,

Bien siir, nlest pas reconnu
AQC qui veut. « Des échantillons
ant £td prelevés au mois: de juin.
Nous avons vecu la réponse du Mi-
nistére wallon de PAgriculture e
mois dejuzﬁer Lappeliation est &
gie par des regles eumpe‘mne; Hy
a un cahier des charges i Tespec
ter. Et la production deit répondre
@ une qualité organoleplique. Le
Jury belge est composé de vigne-
rons ef de professionnels. Ce label
permet ld commercialisation de
nos bouteliles et de mettre aussi un

Huy: 600 j jeunes pleds

n peu plus bas sur la

chaussée, I'on apercoit un

nouvedau vignoble. Marcel
Mestrez, Frédéric Lepage eb
Alain Dirick ent acquis un ter
rain & Jean Dormal, Il est
cantent de le voir transformer
en vignoble,

«La propricie devenait trop
grande i eniretenirs, ditil. Les
trois amis ont planté 13 6og
pieds: «lef celle une varigte de o
pages fssiee d'un croisement natu-
vel entre des variétés traditionnel
les et saitvages, précise Alain Di-
rick. . Cela s'appelle des parietes in-
terspécifiques. Cerect sont des Jo-
hanniter. Tls résistent aux trois S8
arandes maladies de la vighe dont
le mildion, Ils sont déja bien pré-
Sents en Allemagne, en Auiriche el

\\“"' Suisse. Cela demande donc

milleésime, Nows en produisons un
miliier par am»

Les trois amis souhaitent sur
tout que le cru hutais soit essen-
ticltement vendu dans la ville.
1l est aussi sur la carte de plu-
sieurs restaurants hutois, cer-
tains restanrants wanzois et Un
3 Braives,

Une culture relancée par
Charles legot

Le Bois Marig est le nom du
hien du wvignoble ¢t ses alen-
tours sur la route de Wa-
remune, En rgég, Charles Legot
a réinstauré et redynamisé la
culture de la vigne et a encou-

ragé des membres de la sociéte |

Horticole et Viticole. « Au décis
de Charles Legot, san fpouse cher-

moins de pulvérisations, {}.’1’:: £5T
donc moiis poliuant ; ce qui contri-
bue Fgalement a la sauveqarde de
Fenvirpnnement ».,

chait quelg’un pour rependre Ie
piginohle s

Les trois amis ne se lancent
pas dans Taventure aveuglé-
ment. «Notre but est de conserver
un palrimoine et de perpetucr wre
tradition. » Lots de la mise en
bouteilles de la récolte 2000, les
jeunes viticulteurs étaient ac-
compagnes de fules Marquet, se-
crétaire de la Société Horticole
et Viticole et de Dany Hasoppe,
membre depuis 1991, «Nous
avons éte initids par- fules et tous
devx sont la pour nous aider. Ce
qui nous marque, c'est le chemin
ParCourty gnme @ ld ‘mise en com-
mun des expériences de chacun no-
tamment lors des véunions mien-
suelles @ la socidtes, ajoute Alain
Dirick. m

Les petites grappes allaient
déja étre coupées afin de per-
mettre au pied de se fortifier
pour I'an prochain. m Ch.T.

la vigne du Bois Marie se
compose de Muller-Thurgaut,
Pinot Gris et de Chardonnay.

En contrebas le long de la
chaussée de Waremme, 600
nolveatse pleds ont été plantés.

a viticufture pour perpstuer fa |
tradifion. Aujourdhui © Clos

Bols Marle est reconnu AQL.
: s o SRR

Avant l'an 1000 on cultivait |

| deja la vigne a Huy a .

lintérieur des remparts. A
Amay, elle est déjg cultivee |
au 7 sidgcle sous Vimpllsion

de Sainte-Ode la vigne était |
principalement cultivée par |
les moines pour produire e |
“sang du Christ a la messe.

Le Clos Bois Marie est fanclen |
vigrioble de 'Hospice des
Grands Malades donné en

1281 en rentage perpétuel 3
I'Hospice: De 1200 4 1600, les
versants allant dée Bas-Oha &
Chockier métalent que |
vigrobles, Commence e |
déclinap® siegle. |

Les 1600 pleds du Clos Bois
Marie sont essentiellement
di Muller-Thurgaut (Rivanesr),
Le reste est du Pinot Gris
[20:%) et 'du Chardannay
(209%).

e ',,-r"fn“fic-:
Marc de ﬁ-s'l,a

En 2009; le vignobie a.produit
£galament Le Marc de Huy,
Clos Bois Marie a 46
Ressemblant & tUne Grappa, I |
rasilte de |3 fermentation
des dréches (peaux et
pépins). |l est distille @
Grace-Hollogne.
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